
 

       Fourneau à gaz  

Construction robuste. 

Partie visible fabriquée en acier inox AISI 304 18/10 

Pieds en inox réglables. 

Des brûleurs puissants et à rendement élevé (3.5 / 6 / 8 kW) 

Brûleurs avec veilleuse et thermocouple. 

Bacs de retention émaillés vitrifiés, grands et interchangeables. 

Des grilles mono-feu (35x35 cm).  

Sur soubassement ouvert (livré non monté) ou sur four 

Four à gaz statique avec sécurité thermique ou four statique électrique 
avec chauffage indépendant sol ou ciel. 

Four réglable jusqu’à 330°C 

Fourni avec 1 grille chromée. 

Accessoires sur demande. 

Four maxi ( 93 x 62) appareil C9FGM-12G 

 

       Kookfornuis gas   

Robuuste constructie. 

Zichtbare delen vervaardig uit inox AISA 304 18/10. 

Regelbare inox poten. 

Hoog vermogen branders(3,5 /  6 / 8 kW)  

Branders voorzien van een waakvlam met thermokoppel. 

Voorzien van uitneembare geëmailleerde overkookschalen. 

Grote stabiele kookroosters (35x35 cm). 

Op open onderstel  (afzonderlijk geleverd) of oven. 

Thermisch beveiligde statische gasoven of statische elektrische oven 
met afzonderlijk regelbaar onder en boven verwarming.,  

Thermostatisch regelbaar tot 330°C. 

Fornuis inclusief  1 X verchroomd rooster. 

Verschillende toebehoren op aanvraag. 

Maxi oven ( 93 x 62) op toestel C9FGM-12G 
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       Fourneau à gaz  

Construction robuste. 

Partie visible fabriquée en acier inox AISI 304 18/10 

Pieds en inox réglables. 

Des brûleurs puissants et à rendement élevé (3.5 / 6 / 8 kW) 

Brûleurs avec veilleuse et thermocouple. 

Bacs de rétention émaillés vitrifiés, grands et amovibles. 

Des grilles mono-feu (35x35 cm).  

Sur soubassement ouvert (livré non monté) ou sur four 

Four à gaz statique avec sécurité thermique ou four statique électrique 
avec chauffage indépendant sol ou ciel. 

Four réglable jusqu’à 330°C 

Fourni avec 1 grille chromée. 

 

       Kookfornuis gas  

Robuuste constructie. 

Zichtbare delen vervaardigd in inox AISI 304 18/10. 

Regelbare inox poten. 

Hoog vermogen branders(3,5 /  6 / 8 kW)  

Branders voorzien van een waakvlam met thermokoppel. 

Voorzien van uitneembare geëmailleerde overkookschalen. 

Grote stabiele kookroosters (35x35 cm). 

Op open onderstel  (afzonderlijk geleverd) of oven. 

Thermostatisch geregelde statische gasoven of statische elektrische 
oven met afzonderlijk regelbaar onder- en bovenverwarming.,  

Thermostatisch regelbaar tot 330°C. 

Fornuis inclusief  1 verchroomd rooster. 
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Type Afm./Dim. Bran./Brul. Oven/Four Verm./Puiss. Prijs/prix 
cm kW kW kW Euro

GIETIJZEREN POTTENDRAGERS / PORTE-CASSEROLES EN FONTE
Gasfornuis op open onderstel / Fourneau à gaz sur soubassement ouvert
C7-4G+BV7-4 40x73x85 3,5+8 11,5
C7-8G+BV7-8 80x73x85 3,5+2x6+8 23,5
C7-12G+BV7-12 120x73x85 2x3,5+2x6+2x8 35
Gasfornuis met gasoven / Fourneau gaz avec four à gaz.
C7FG-8G 80x73x85 3,5+2x6+8 8 31,5
C7FG-12G 120x73x85 2x3,5+2x6+2x8 8 43
C7FG-9G 90x73x85 6x5,5 8 41,5
Gasfornuis met elektrische oven / Fourneau à gaz avec four électrique.
C7FE-8G 80x73x85 3,5+2x6+8 6 23,5g 6e
C7FE-12G 120x73x85 2x3,5+2x6+2x8 6 35g 6e
TOEBEHOREN / ACCESSOIRES
XBFGGN21 Gechroomde rooster GN 2/1 grille chromé
XC7-PL 35x29 Vlakke plaat / Plaque lisse
XC7-PR 35x29 Geribde plaat / Plaque nervurée


